
Hamburg: Goedeken ist immer
ein Genuss.“

Der Frischeshop wurde im Ja-
nuar umgebaut und erstrahlt in
neuem Glanz. Ihn wissen Fern-
fahrer ebenso zu schätzen wie

Büroangestellte oder Manager:
Die täglich wechselnde Mittags-
karte, Spezialiäten wie Backfisch
mit Kartoffelsalat sowie die le-
gendären Fischbrötchen er-
quicken die Gaumen.

Daniela Fromheim und Christian Tschöpe von Wilhelm Goedeken laden
Gäste dazu ein, die Köstlichkeiten des Frischeshops zu genießen. Foto: le

Köstliche Marinaden und Salate
Wilhelm Goedeken mit vielen Angeboten für den Fachhandel und den Einzelverkauf

HEINRICH SIERKE, ALTONA

Guter Geschmack hat hier
Tradition: 1926 gründete

Wilhelm Goedeken seine Ma-
nufaktur für Heringsmarina-
den am Hamburger
Fischmarkt. Die Produkte der
ersten Stunde befinden sich
bis heute unter dem Namen
„Goedeken Klassik“ im Sorti-
ment des Betriebes Wilhelm
Goedeken, der Marinaden
und Feinkostsalate für den
Fachhandel sowie den eige-
nen Frischeshop kreiert.

Die Bandbreite von „Goede-

ken Klassik“ reicht von Sahnehe-
ringshappen mit Äpfeln über De-
likatess-Rollmöpse, holländi-
schen Matjes bis zum Premium-
Räucherlachs: handgesalzen,
vorgeschnitten, handgelegt und
im Altonaer Ofen geräuchert.

Bei „Goedeken Gourmet’“
locken zahlreiche Salate – darun-
ter Chili-Heringshappen mit
Cranberries oder Scampi in
Dillcreme. Und „Goedeken Me-
diterran“ verwöhnt mit Antipasti
wie Cherrypaprika mit Frischkä-
se sowie mit Sardellen.

„Alle unsere Produkte kom-
men frisch und in höchster Qua-
lität auf den Tisch der Kunden“,
erklärt Christian Brand, seit 1994
Inhaber und Geschäftsführer
von Wilhelm Goedeken. Er fügt
hinzu: „Ob aus dem Fachhandel
oder direkt aus unserem Fri-
scheshop am Fischmarkt in
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